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Medaillen für die Spezialitäten-Röstereien der  

Deutschen Röstergilde  

 

Wettbewerb Espressi und Filterkaffees 2011 abgeschlossen 

Berlin/Frankfurt am Main, im Juli 2011 – Ab sofort stehen die Medaillenträger des 

zweiten Verkostungswettbewerbs der Deutschen Röstergilde in den Kategorien 

Espresso und Filterkaffee fest. Damit können Freunde hochwertigen Espresso- und 

Kaffeegenusses wieder auf ein vielfältiges, professionell begutachtetes Angebot an 

besten Röstspezialitäten der Deutschen Röstergilde zurückgreifen.  

Bereits im März 2011 war es soweit: Über 50 Mitglieder der Deutschen Röstergilde 

(Sitz: Berlin) hatten anonymisiert jeweils eine Kaffee- und eine Espressospezialität zur 

sensorischen Beurteilung durch Blindverkostung eingereicht.  

Alle Filterkaffees und Espressi wurden jeweils unter strengen Auflagen einer fach-

kundigen Jury kredenzt, die sich aus Profis wie Kaffeehändlern, -röstern und Barista 

zusammensetzte, aber auch Kaffee begeisterte Verbraucher einschloss. Alle Espressi und 

Filterkaffees wurden einheitlich mit dem Premiumwasser „Pur Pur“ zubereitet.  

Die Espressoverkostung fand am 2. und 3. März 2011 in den Räumen der Berlin School 

of Coffee in der Hauptstadt statt. Dort komplettierte die Food-Journalistin und VITAL-

Ressortleiterin Imme Bohn die Jury. Die Filterkaffeeverkostung wurde am 9. und  

10. März 2011 in den Räumlichkeiten der Kaffeehandelsorganisation Rehm & Co. in 

Hamburg realisiert.  
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„Das Niveau des diesjährigen Wettbewerbs war sehr hoch“, freut sich Heiko Rehorik, 

Generalsekretär der Deutschen Röstergilde. Im Rahmen der Blindverkostung wurden 

Kriterien bewertet wie Bouquet, Aroma, Säure, Harmonie und Körper.  Ab einer 

bestimmten Punktzahl qualifizierten sich die teilnehmenden Röster für eine bronzene, 

eine silberne oder eine goldene Medaille. Die Evaluation der Jury-Bewertungen nahm 

einige Wochen in Anspruch. Aktuell werden die Röstereien über die Ergebnisse des 

Verkostungswettbewerbs informiert.  

Beim Verkostungswettbewerb der Deutschen Röstergilde geht es vor allem darum, dass 

sich Mitgliedsunternehmen dem kritischen Urteil einer fachkundigen Sensorik-Jury 

stellen. So sollen Referenzprodukte für beste Qualität ermittelt und Gilderöstern die 

Möglichkeit gegeben werden, ihr Espresso- und Filterkaffeeangebot im Premium-

segment fortwährend zu optimieren.  

 

Verbraucher erkennen die prämierten Spezialitäten ihres Kaffeerösters und Mitglieds 

der Deutschen Röstergilde an den vergebenen Medaillen.   
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Nachfolgend eine Auswahl der preisgekrönten  
Espresso- und Kaffeespezialitäten: 
 

 Telgter KaffeeBar, Telgte (Münsterland) 
 Espresso Forte (Gold) 
 KaffeeBar No 1, Filterkaffee (Silber) 

 
 Kaffeekultur Lüdenscheid 

 „Espresso Classico“ (Gold)  
 „Arabica Mischung“ (Gold) 

 
 Detmolder Kaffeerösterei, Detmold 

 Espresso „Espresso Classic“ (Gold) 
 Filterkaffee „Detmolder Mischung“ (Gold)  

 
 Kaffeerösterei Martermühle, Aßling 

 Espresso "Superiore" (Gold) 
 Filterkaffee "Guatemala" (Gold) 

 
 Kettwiger Rösterei, Essen 

 Espresso Flores (Silber) 
 

 Kaffeemanufaktur Explorer Coffee, Winnenden 
 Espresso nummero uno (Gold) 
 Winnender Möpsle (Gold) 

 
 Alte Kaffee-Rösterei Flensburg 

 Espresso Classic (Bronze) 
 Filterkaffee "Festtag" (Silber) 
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 Gusto AG, Hohenpolding 

 Caffè Ventuno deluxe (Gold) 
 Caffè Ventuno Mischela Napoli (Silber) 

 
 Kaffeerösterei Coffee Unlimited, Hamburg 

 Filterkaffee "Hammerbrooklyn" (Gold) 
 Espresso "Arabica Nr. 2" (Silber) 

 
 Kaffeerösterei Samocca, Aalen 

 Espresso Nero Notte (Gold) 
 Filterkaffee Antigua Los Volcanes (Gold) 

 
 Kaffeerösterei Klaus Rechenauer, Schechen 

 Espresso Classico (Gold) 
 Kaffee Rechenauer (Gold) 

 
 Kaffeerösterei Rehorik, Regensburg 

 Festmischung (Gold) 
 

 Willy Hagen GmbH, Heilbronn 
 Espresso Originale (Gold) 
 Tansania AAA Songea (Gold) 

 
 Die Kleine Kaffeerösterei, Schweinfurt 

 Espresso Java (Gold) 
 Kaffee Flores (Gold) 

 
 Caffé Fausto GmbH, München  

 Espresso Monaco (Gold) 
 

 Kaffeerösterei Weidmann, Kirchheimbolanden 
 Espresso "Torino" (Gold) 
 Filterkaffee "Amadeus" (Silber) 

 
 Kaffeehaus m, Mühlheim am Main 

 Espresso "Espresso" (Silber) 
 Filterkaffee "Rote Warte Mischung" (Gold) 
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 hein-richs kaffeemanufaktur, Hengersberg 

 Espresso „da woidesbresso“, Kolumbien (Gold) 
 Filterkaffee „da woidkaffee“, Kolumbien (Silber) 

 
 Schramms-Kaffeerösterei, Speyer 

 Espresso „Samba do Brasil“ (Gold) 
 Filterkafee „Costa Rica Tarrazu“ (Silber) 

 
 Bortfeld Kaffee-Hannoversche Kaffeerösterei, Hannover 

 Hannoversche Mischung Georg V., Filterkaffee (Gold) 
 Espresso Classico (Silber) 

 
 Berliner Kaffeerösterei, Berlin 

 Filterkaffee: Amaro Gayo (Gold) 
 Espresso Supremo Bio (Gold) 

 
 Speicherstadt Kaffeerösterei, Hamburg 

 Espresso: BIO-ESPRESSO (Silber) 
 Filterkaffee: SPEICHERSTADT MISCHUNG (Silber) 

 
 Langen Kaffee, Medebach 

 Espresso Kuba (Gold) 
 Traditions Mischung (Gold) 

 
 Imping‘s Kaffee, Bocholt 

 Espresso Dark (Gold) 
 Münsterländer Mischung, Filterkaffee (Gold) 

 
 Wildkaffee, Garmisch Partenkirchen 

 Espresso Wilderer (Gold) 
 Filterkaffee Wilde Milde (Gold) 

 
 Van Dyck Kaffee, Köln 

 Espresso Ehrenfelder (Silber)  
 Filterkaffee "Asian Power" (Silber) 

 
 Röstbar, Münster 

 Filterkaffee Kreuzviertel-Mischung, Mocca Java Blend (Gold) 
 



 
 

 

6 

 

 
 Privatrösterei Schröer, Dülmen 

 Espresso: Espresso Premium (Bronze) 
 Filterkaffee:  Privatrösterei Schröer – Festtagskaffee (Silber) 

 
 
 


